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. Datos generales

Esiablacimionto sdusaivo— TF.€ “Codigo DANE | 70053 18000Y S 106

Municipio | 6OAYNE suregion | OOE\ME Modalidad RS | Rl

Tvfiu]w
Verduras y frutas Cad los inclu 5 litros / 5 cc B 3 R N . Y%
Enlatados ) ada 11;?nemﬁ e Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huevos 5 litros / 5 cc X % X XX b
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ’
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5iitros / 10 cc % X X ’){ X R K * s ‘)( * X % X ?( }( % }( )(I
licuadora enjuagar
Nevaras y congeladores Limpiar y desinfectar: por _ ‘
2 veces fsemana contacto, exponer por 1d miny Stitros /5 cc f X )( K ')ﬂ ,71 7( x
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacte exporer por 10 miny 5 litros / 10 cc b KR ){ XK x 7& ?( K W e >( A x ?‘ K ){
enjuagar
Limpiones- £scobillones- - Limpiar, desinfectar: sumergir y . my ‘ ; ;
Traperos Diarla secar al ambiente 5 fitros /20 cc X f‘ 7‘ R K X 2‘ 7( ‘ﬂ \R ,& X A )‘ 7< Y‘ x X X
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfactar: por . ) . ;
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5litros /10 ce ')( K K X X X X )(
Lavaplatos - mesones- L Limpiar y desinfectar: por : g e | . : ¥
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc X X A x L3RS \6 K K y\ x }( X )( ?( X x 7( ﬂ
Canecas almacenamiento A .
Limpiar y desinfectar: por . )
abarrotes 1 vezfsemana contacto y secar al ambiente 5fitros /5 ¢cc 'x A )( 7( ?\ X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 ec x XA K A 1\ RS KK )( /1( X )( A X X A
ambiente
3veces/semana N
Ventanas- Paredes- Puertas - Limpiar, desinfectar por . ;
-Techos (sup‘erﬁcaaI) cada 15 aspersion y secar al ambiente 5litros / 10 ce 7‘ )( T\ }{ ‘?‘ 7( ?f /Y )( x‘
dias{profunda)
Ambiente Minimo t;:?as veces 3l Por aspersion 2.5 litros / 5 cc YX IR TRIRIX K YR SR) X X Y 7\ YIRS KX
Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): ALY BIQGIDOR - CEQUA €PN, | Observaciones:
Firma quien verifica: i ”

* NOTA: Se puede ufitizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y fuego desinfecclon.
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Datos generales

Establecimiento educativo MoanSovor . Afons e wonlge . Cédige DANE [COSAVECTCYS WOy
Municipio e | subregion | ocwvenie Modatidad RPS 2| RI
Aoy
fi
Verduras y frutas . 5litros /S cc BRI I MEX K .',n’ YR Kivl MME|IAIK
Enlatados Cada qetln;igzl;ncluya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ¢c )(
Huevos 51itros /5 ¢c £ X X ¥ XK P
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Siitros / 10 cc ‘
licuadora enjuagar KXXK?(KX((X%KY ?‘?&K KXX?\
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc i
) enjuagar }( ﬁ f‘ }( K ﬁ )( ﬂ
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc .

enjuagar X [¥| X[ &% XXXFZ\K?\xﬁﬁx
Limpiones- Escobillones- Diaria Limpiar, desinfectar: sumergit y 5 litros /20 cc
Traperos secar al ambiente KR ) )] XX % [ x| Ale x| x] x]xix
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . ,
almacenar agua 1 vezfsemana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 ce 7\ )ﬁ 7( K
tavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 ce X % KPR DR]R R A x| &ix | XXX A
Canecas almacenamiento S .

timpiar y desinfectar: por . .
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente S litros /5 cc (( x % X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al Slitros /20 cc
ambiente
3veces/semana .
- - P . .
i W riuromll IRELCTE N MY I U M P
dias{profunda} P 4
. Minimo tres veces al L "

Ambiente dia Por aspersion . 25 litros / 5 ¢ce x XX XK X ¥ix]x X Kl | < | ] X Ix = [
Nombre y Firma def responsable {quien reafiza los procesos): PACATICY A Neseos Galless | oObservaciones:
Firma quien verifica; J

* NOTA: Se puede ulilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primera limpieza y kiego desinfecclén.
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Codigo DANE

Municipio

Modalidad

205 318 'ooQ %I’“Joa' :

RPS

Ri

Verduras y frutas

Cada que los incluya

5 litros f 5 cc

Traperos

secar al ambiente

x

Tangues o recipientes para
almacenar agua

1 vez/semana

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar

5 litros / 10 cc

Lavaplatos - mesones-

Limptar y desinfectar: por

X K |w |[K

Dbt
A

X A
Enlatados ol mend Sumergir 2 minutos 5litros / 5 ¢c
Huevos 5 litros / 5 cc )C pad ki . A
Utensilios- cubiertos- Limptar y desinfectar; sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ec - . /{/ .
licuadora enjuagar )( >< )( X)( X K % 7&>6 >€ X“X ?< )C e %
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny S litros / 5 ¢ce :
enjuagar )( X K 7§ >< X >( x
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por 3
Diaria contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 cc . . )
anjusgar AR X DDA DA R
Limpicnes- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y .
Diaria ! 5 litros /20 cc >< 7( ye X X >Q /(/ x 7( )(

X
X A K] XX

N
A
X
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 ce X 7~ 2< )‘( ]< 7\ )( ‘7( >< X ?< ><
Canecas almacenamiento N . '
Limptar y desinfectar: por .
abarrotes 1vez/semana contacto y secar al ambiente Slitros /5 ce >< ')( X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc . ) .
ambiente %%%%%ﬁ%?&)ﬁ%'}(){%kx X}(K
3veces/semana N .
Ventanas- Paredes- Puertas . Limpiar, desinfectar por .
ficial) cada 15 e ) 5 lit 19 ; . :
“Techos (Su(?i{;:;;:"?):uc:cﬁ:) aspersion y secar al ambiente itros / 10 cc X )( )( x X X . Ve X >< )(_
. inimo t | L ] ‘ ;
Ambiente Minimo [;:aas veces a Por aspersion 2.5Hlitros /5 cc )( 74 X 7’\/( }<\ K )< 7(\ >4 >¢ 7( )( X )( X Kx )Q

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): ‘l‘"fan an l,'«) l¢

Forenc Poan S

Fiema quien verifica:

Observaciones:

* NOTA! Se puede utliizar la mitad del agua y la mitad det hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion.
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Dstos goneratos

'Eétablebifhiéhfb éducati\ié

Codigo DANE

Municipio

| GumenE

I Subregidn

O TE

Modalidad

e
xS |

Ri

Verduras y frutas

Cada que fos incluya

Slitros /5 cc

Enlatados ol ment Sumergir 2 minutos Siitros fSce
Huevos 5iitros /5 cc L MEIFNIRS X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Slitros / 10 cc ;
licuadora enjuagar LN 4RI S RN R %] %] X F "L ¥ X
Neveras y congeladores Limpiar v desinfectar: por
2 vaces fsemana contacto, exponer por 13 min y Siitros /S cc -
enjuagar Y A * ‘f 7( o ‘fL X X X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar; por
Diaria contacto exponer por 10 min y Siitros / 10 cc wr N
enjuagar KPR AR g L R R ] ] AP X X
Limpiones- Escobillones- Diaria limpiar, desinfectar: sumergir y S litros /2‘0 e
Traperos secar al ambiente 1S kIEIRIR I I YA A F1X] x| X * * %X |X
Tangues o recipientes para 1 vez/semana Limpiar, desinfectar: por 5 fitros / 10 ) .
almacenar agua contacto, dejar 30 min y enjuagar Rro “¢ FLRDRR A LRDR R e ] R I %] sl KRR [ x] x
Lavaplatos - mesones- Diaria Limpiar y desinfectar: por 5 fitros / 10 '
mesas aspersién y secar al ambiente tros e Y| x| ¥ 2R AR SRR ’1L | K L+ A K
Canecas almacenamiento Limpiar y desinfectar: por '
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al amé)iinte 5litros /5 cc ]l \{ + ,)( .7(
X% X :
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5litros/ 20 cc
ambiente
3veces/semana )
v -P -P impi i
-g::t:::s aredes- Puertas {superficial} cada 15 as :2:::;?’ ‘:Zf:lar‘rfzriarzzife;te 5 ligros / 10 cc ) * ) i
dias{profunda) P ¥ hf' A '1‘ 1[ b * P INN ‘* R
Ambiente Minimo tres veces al p ., 2.5 litros / 5 ) ’ )
dfa or aspersién ftros f 5 ¢c *“f%?cﬁwf"f‘)k‘f-‘f\* 7&7\76')(7{‘*?‘7(

Nombre y Firma del respensable (quien realiza los procesos); fe(,d‘f’ ﬂapm odo MOW[G{/ld(J-—

Firma quien verifica:

Observaciones;

* NOTA: Se puede utikzar 1a mitad del agua y la mitad def hlpociortto para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siemgre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desiafeccion.
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- Datos generales |

Establecimiento educativo | NpJin K BLi/

Codigo DANE | 271534 000 S [ O3,

Municipio | G uonng

Subregién

( i 5477

Modalidad BPE v

Verduras y frutas Cad tos incl 5 litros / 5 cc 7
Enlatados ada que los Enc uya Sumergir 2 minutos Slitros f 5 cc
el mend - o
Huevos 5 litros / 5 ec 4 AN = | 7 ki
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y . .
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no S litros f 10 ce ¥ YIYI|Y \(’ ¥ Y Y ‘zt “F \f '2‘ 7 \f
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores timpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Slitros / 5 cc ¥ }6 Y
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica timpiar, desinfectar: por Y
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc ¥ ¥ '\lu \( \( * 7 \{ ¥ \(J \f: b " Y ¥
enjuagar
Limpicnes- Escobiflones- . Limpiar, desinfectar: sumergir y . Y ‘ ; i
Traperos Diaria cecar al amblente 5 litros /20 ce Y ¥ Y ~ 7‘ \( 1Y N Y ¥ \f' ¥ }c
Tangues o recipientes para 1vez/semana leplar,.demnfet.:tar: pc?r 5 litros / 10 cc
almacenar agua contacto, dejar 30 min y enjuagar
Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por -
mesas Diarta aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc A Y \f V ? ¥ 70 }( Z” 7 wa \f’ Y }[ %
Canecas aEmacenam:ento - .
L :
abarrotes 1 vezfsemana impiar y desinfectar F)or 5 litros / 5 ¢c 7 ? }5
contacto y secar al ambiente
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diarla contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana .

g des- —_— . ) . -
Ventanas- Paredes- Puertas (superficia) cada 15 EsmP‘|ar, desinfectar por 5 fitros / 10 cc Y Y Iy |¥ XY L{“ Y \,[[ Y [l \f ~ Y \fl VAR f‘f’ '[K
-Techos . aspersidn y secar al ambiente

dias{profunda)
Vi _ - ;
Ambiente inimo t;’: veces al Por asperston 2.5 litros f 5 cc N T 4 Y \f ¥ ?‘ )” 7& ?L * \f‘( '\fﬂ 7’ Qf Y ¥

Nombre y Firma del respansable {quien realiza los procesos): /i/wf%u, /Uﬁﬂ/‘f ﬁﬂ/ﬂo i

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad def agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Sterapre en todos los procesos se hace primero fimpleza y iuego desinfeccian.
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" Datos gonerales

Establecimiento educativo

TiNsU1bGor _Ebolative

boe et

cHpPpReA L

‘Cédigo DANE | 2053 18,006 ¢S -

Municipio

léopn.:\be

Subregién

lob i ertte

Modalidad

Verduras y frutas Cad fos ind] Siitros/ 5cc
Enlatados aca 2;?“2;?(: vya Sumergir 2 minutos Stitros / 5 cc
Huevos Slitros /5 ¢cc ~N A
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litros / 10 cc
licuadora enjuagar K AL AN AALE DA o A A O~
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny S fitros / 5 ¢c
enjuagar A 'y Al M £ I
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 fitros / 10 cc
enjuagar Al Al N NESES A A A A
Limpicnes- Escobillones- impi i . i
; P Diaria Limpiar, desmfectar.. sumergiry 5 fitros /20 cc
raperos secar al ambiente ALKIATA] AL A A A A RIALAL AL A~
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
1 1
afmacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5litros /10 cc A A ~
Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por
Diari .
mesas farta aspersitn y secar al ambiente 5litros /10 cc M~ RUALAL AN ALAL L] A~ AN A N A
Canecas almacenamiento A .
4 desinf :
abarrotes 1 vez/semana implar y desinfectar Por 5 Hitros /5 ¢c
coniacto y secar al ambiente ' A
Servicios sanitarios timpiar y desinfectar: por
biaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3vecesfsemana
: p N .
f?erlt:::s Paredes- Puertas {superficial} cada 15 as I;rrr;;:;:r, f:z:'f:;:?nig;;te 5 litros / 10 cc
dias{profunda) P ¥ ALK IS AL AR R A L A AL A KA LA
) Miinimo tres veces al L .
Ambiente dia Por aspersion 2.5 litros f 5 cc Al ] | Al A A Alodl ol & A

Nombre y Firma del responsable [quien realiza los procesos): glpmes rmaghn  Glaoe Aled prone MNatslia

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar ka mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero impieza y fuego desinfeccion.
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. Datos generales

Establecimiento educativo [ O YOl - Cédigo DANE 2055 8000 147F0]
Municipio | Guovy ne | Subregion | O\e nAS Modalidad “ERS | Ri
Verduras y frutas . Slitros /5 ec UYL A KIS FIR AR
Cada que los incluya i . " ¥
Enlatados ol mend Sumergir 2 minutos 5litros / S cc
Huevos Slitros / 5 ec Y X e Ed A %
tUtensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ‘
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ec ; .
licuadora enjuagar K ﬂ '}( b(:x X% x A X ]( .9( )(‘ 7<}< }Q % 1 7’
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por ) “©
2 veces fsemana confacto, exponer por 10 miny 5litros / S ¢ce

enjuagar K X X /( K K ')( Y

Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por .
Diaria contacto exponer por 10 min y Sliteos /10 cc x 7& £ 7(“ x X x| & )

y % | A A YP XK [

enjuagar
Limpiones- Escobillones- L Limpiarr desinfectar: Sumergir ¥ .
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 cc )( X N ]( 7( x| K| X X 7< 7(1\ f\‘ X ){1 X \l\ )5
Tangues o recipientes para timpiar, desinfectar: por . ) L ' '
almacenar agua 1ver/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 liteos /10 <¢ y K X x| x|X | X XX X )L )4 \J-?L )( x )( “)( )C
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros / 10 cc X }( 'j\ )L\( XX X x([xX 74 )( )k 7&){ \f 7( )( )(
Canecas almacenamiento I . T

Limpiar y desinfectar: por ' .
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5litros /5 cc ~ X - X ?l x \f‘
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por /<
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢c y, ‘ . x| 5 i 7(
ambiente )(&)(71\)()( )‘X}‘s"x*ﬁ x*x }(}
3veces/semana .
Ventanas- Paredes- Puertas - Limpiar, desinfectar por :
{superficial} cada 15 " . 5 litros / 10 cc )( -
-Techos dias(profunda) aspersion y secar at ambiente X’ X S X X P 7L‘ z)( ‘K f T. }(
, Minimo tres veces al L. . . J

Ambiente dia Por aspersion 2.51itros fScc 7( x ‘K ’)(f)( | pe % X A )L x s 7& bl )( “ﬁ ](

Observaciones:

Nombre y Firma del responsable {guien realiza los procesos): %;!;\gm Lun S, Eed v h,

Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar fa mitad del agua y la mitad de! hipoclorito para cada proceso, en caso de rio requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién.
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Datos generales

Establemmtentoeducatlvo "D (5\—\‘3 b@ | 'Cod'igio DANE ‘lOS} \%@66 : \b 3( C')'L

Municipio (52 0Nne- | Subregion @T\Q\\A-Q.— Modalidad rRrs Y| R

Verduras y frutas . 5 litros / 5 cc Ko o [ ARy i Iy [ I PO X IR Y
Cada que los incluya . . - ¥ y \-
Enlatados . Sumergir 2 minutos Slitros /5 cc
el menu - -
Huevos 5 litros / 5 cc % X X X X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y :
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc b'd YA X X j( RS ES % A )< K 3[ ){ S’ ){ 3( ¥ X
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min y 5litros /5 ¢cc b A ¥ X o X bt *
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5litros / 10 cc ¥ |7 XX | A PR ‘( ‘)g x X X l( >( X
enjuagar
Limpiones- Escobitlones- . Limpiar, desinfectar: sumergir y .
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 c¢ x| p X X Wi X SN XX X \( 4 X X (A X 1\
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . . .
51 1
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar ftros /10 cc )& A 7\
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por )
mesas Diarfa aspersion y secar al ambiente Slitros /10¢ce - | X | W IR {Y )( o [ XK \{ A ¥ \( \< 9\ X \( 9\
Canecas afmacenamiento _— .
Limpiar y desinfectar: por . . g ‘
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5litros /5 cc X }\ ’ x ' K
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana N . i
Ventanas- Paredes- Puertas {superficial) cada 15 lef)rlaf, desinfectar p.or S litros / 10 cc >< 1% A k ) >( s( % ¢ \( x 3(
-Techos , aspersion y secar al ambiente
dias{profunda)
R Minimo tres veces al L .
Ambiente dia Por aspersién 2.5 litros / 5 ce N | X X )\ e 7‘ W4 )( Ae )ﬂ )(\[ 3( )( X jl\ >\ %

- LY I 1
Nombre y Firma del responsable {quien realiza [os procesos) (—WW Y\ AR IO (\CY U \ (nond Dbservaciones:

Firma quien verifica:
* NOTA; Se puede utilizar la mitad del agua y fa mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y fuego desinfeccién.




NACIONMAL

MINISTERIO DE EDUCAGION

s
Lpraclec

[ SO o

GEBERNAGION OF ANTIOGLIA

: 'tm.:;;giw’*?
L TS T

CIEATEr FEA%

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccion

Datos generales:

Eééablecémieﬁio edulcra'tivo

TMawnuel

“Codigo DANE

Municipio

HHvaYn e

Jose sievva -

. | Subregion

[Dvie nte.

Modalidad

RIS

Rl

ZOS3TS éj'ejo| [6T0¢

NES OBYL

Tangues o recipientes para
almacenar agua

i vez/semana

timpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar

5 litros f 10 ce

<

BES

Lavaplatos - mesones-

Limplar y desinfectar; por

> PR e M

s PSS =

PO - -
s b b Ix

TS X
b R -

e
e L

AR

Verduras y frutas . 5 litros / S ee
Enlatados Cada cg;i:z:;nciuva Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huavos 5 litros / 5 cc ¥ X X ¥ XX A
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ) ‘
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no S litros f 10 cc
ficuadora enjuagar AL XXX A X AxX XX AL R xixlAlY
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por ' A RN
2 veces fsemana centacto, exponer por 10 miny 5 Htros /S ce :
enjuagar X Al X XU o[ (X I &l teld
Estufa industrial, eléctrica Limptar, desinfectar: por , T
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar A X X XX X X
e IR B e B M B ¢
N v v A)
X
A

< < = %

> Ide Ide De |3

S AN
> P Do e P<
X NI 2 <

Y e IR R D

Diari .
mesas fara aspersidn y secar al ambiente 3 litros /10 ce X X
Canecas almacenamianto Limpiar v desinfectar: nor '
abarrotes Lvez/semana conta?:to :secar al amt‘)ii:ente Slitros /5 cc XX K >{
A X
Servicios sanitarios Limptar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5litros / 20 cc
ambiente
3vecesfsemana
Vent - - impi i
_Teedfgsas Paredes- Puertas {superficial) cada 15 as l;::%ir’ c::zlanr&:::;ar;;;;te Siitros / i0ce
dias{profunda) P Y X XX U DA X PR X &L XX I
Minimo tres veces al ' ‘ 1
Ambiente i6 i .
dia Por aspersién 2.5 litros / 5 cc )( X X /l( X X X x X X' XA X X x| x e (

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos); ‘.U ya

¥ira

Firma quien verifica:

’

-

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclerito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero impleza y luego desinfeccion.
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccion

el e Datos generales e
Establecimiento educativo [ La Yasloycill e B Codigo DANE |2 6521 0D D[ (T 67
Municipio L Gubrve | subregion | Avienle, Modalidad RPS [ Ri

i

Tangques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por

ivez/semana 5 litros / 10 ce

almacenar agua contacto, dejar 30 min y enjuagar;

Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por

mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 3litros / 10 co x x x X X

Canecas almacenamiento
abarrotes 1vez/semana

Verduras y frutas . 5 litros / 5 cc X
Enlatados Cada que los {ncluya Sumergir 2 minutos 5 likros /5 ce
el mend
Huevos 5 litros / 5 cc X
Utensilios- cubiertos- . Limptar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar 2l ambiente no 5 litros / 10 cc x X ‘X X x ><
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros f5cc x
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar; por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc X X X )( /f ?(
enjuagar
Limpiones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergir ) .
Traperos Diaria ° secar af ambiente = 5 litros /20 cc X X x X
T

Limpiar y desinfectar: por

N 5litros /5 cc
contacto y secar al ambiente /

Servicios sanitarios Limptar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente

3veces/semana
{superficial) cada 15 X X
dias{profunda)
Mintmo tres veces al Ly
dia " )( X X /K
Nombre y Firma del responsable [quien realiza los procesos): H eY o vl [\ “(, e QObservaciones:

Firma quien verifica:

" NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en case de no requerir tanta cantidad. Siemgre en todos los procesos se hace grimero Empieza y luego desinfeccion,

Ventanas- Paredes- Puertas
-Techos

Limpiar, desinfectar por

T . 5 litros / 10 ¢e
aspersion y secar al ambiente

Ambiente

ST | Sz | S K > | X | > X -

Por aspersion 2.5titros /5 cc

XXX

K S S X o AR > [ D

Ol 1>2 > PR X>x

XA




PROGRAMA DE ALIMENTACION ESGOLAR
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atos generales

[C.BE.R. LA CLABA

“Establecimiento educativo .‘ Codigo DANE [ 10 &3 1 80004903
Municipio | oNvarne I subregion | OVyenye Modalidad rs N R
TARGL
Verdurasyfrutas Cad los incl . Slitros /5 cc AR AN R A A Y \Ayx’?( I X[AX
Enlatados aca 17;::1:;‘: tya Sumergir 2 minutos 5litros f S cc
Huevos . S litros / 5 cc * A AKX KK
Utensifios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litres f 10 cc .
licuadora enjuagar : 7\ X * X )( 7\ ?K \A \f(‘x K }L % ?K X X
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por ) .
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny |- 5 litros / 5 cc .
R enjuagar )\ X K \J\ 7( X X x
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros f 10 cc 'x ) 7\ e b(
' enjuagar _ )(’( )(X xy\ X%XXXXY\XMK
Limpiones- Escohitlones- . Limptar, desinfectar: sumergiry . . -
Traperos Diaria . secar al ambiente 5 litros /20 ce ‘L % 7{ x ?K x% x% \( X )( x 5( )L X x x x
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . . "
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar litros /10 cc }( x X 7‘ },{ x X X 7L 7‘k K \( * ﬁ( X X 7\ K X
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . ' LV A
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5litros /10 ce % X 7& Y ‘)(' )\ 7'\ Y\ )()( % )L * }( 7( y X x M
Canecas almacenamiento - .
Limpiar y desinfectar: por .
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente S fitros /5 cc 7( )( x x
Servicios sanitarios ) Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/sernana _ . .
Ventanas- Paredes- Puertas X timpiar, desinfectar por .
{superficial) cada 15 L. . 5litros / 10 cc . . ;
-Techos dias(profunda) aspersién y secar al ambiente }L X x x X )k S( )\ X \/\ )K X
Ambiente Minimo t(;;aas veces al Por aspersién ' 2.50itros f S cc ‘)k X )L 7\ Xx ‘\L >( x}( >( )( y »{ X >\ X y X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): Zd(] imd 2105— H\\@‘ﬂd AV&: \cl Observaciones:
Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar fa mitad det agua y fa mitad del hipociorito para cada proceso, en caso de no requeris tanta cantidad. Siempre en todos tos procesos se hace primeeo impleza y luego desinfeccion.
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Registro de Limpieza y Desinfeceion

 Datos generaies.

Establecimiento educativo | MonTanez ) Cédigo DANE | 165380004 CA0Y
Municipio | Goyine | Subregion | Oriévie Modalidad RG il
Agua/Hipoclonto al Semarniz
Verduras y frutas cad tos Inl 5 litros / 5 cc KPR XXX
Enlatados aca que los ’,ﬂc tya Sumergir 2 minutos Slitros /5 cc
ef mend
Huevos 5Hlitros /S cc X
Utensitios- cubiertos- Limpiar y desinfectar; surergiry
bandejas-vasos- vaso Diarla delar 5 min secar al amblente no 5 litros f 10 cc Xix|x!lxlx
{icuadora enjuagar
Neveras y congefadores Limpiar y desinfectar: por \
2 veces fsemana contacte, exponer por 10 miny Slitros /5 ce X X X A 7( X X A
enjuagar
Estufa industrial, eféctrica Limpiar, desinfectar: por ,
Diarla contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 cc Xix x| x| XIER]IX|R] XX Al X XX PR X IR TA
enjuagar
Limpiones- Escobillones- Limplar, desinfectar: sumergiry 3
fari ’ ' i . x| XA -
Traperos Diaria secar al amblente 5 litros /20 cc XAXIX ] xf X [%x|x Xix|A WIXIAIA
Tangues o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por X . X ;
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc SEES KX RAR A ’< X|
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar; por e | . ¢
W xiXx X XiA
mesas Dlaria aspersidn y secar al amblente 5 fieros /10 cc K| XXX X A XX A
Canecas almacenamiento .
Limplar y desinfectar: por . X » X, b4
abarrotes tvez/semana contacto y secar al ambiente Slitros /5 cc
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diarla contacto y aspersidn, secar al SHtros /20 cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 Limpiar, desinfectar por 5 litros / 10 cc X X ® A X X X
~Techas aspersion y secar al ambiente
dias{profunda)
Ambiente Minitmo t{:?: veces al Por aspersion 2.5titros /5 ce XXX (X X A AL x| xd x] A XX R xR x
Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): Y\!/V\_Mglbyq 6//4 Observaciones:
Firma qulen verifica:

* NOTA: Se puede ulilizar la mitad del agua y fa mitad del hipaciorito para cada proceso,

&N caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesos se hace primero Hmpieza v luego desinfeccion.
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
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" Datos generales

Estabiecimiento educativo

[sroremas 4

‘ Codlgo DANE

o551 000 49 o1

Municipio

Foearng

| Subregion

| Oriein te

Modalidad

RPS %

-

Verduras y frutas _ 5)itros /5 cc LA AR DKL AL X LA (XX I =3 X
Cada que los inciuya . ) - ; !
Enlatados . Sumergir 2 minutos Slitros /5 cc
el ment - - > v -
Huevos 5 litros / 5 cc '\2 . b4 N pd x
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y K
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc i ;
licuadora enjuagar % ‘x Y x )(X x Y X X \[ X X X X | X
Neveras y congeladores - Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 ce { ; boe
‘ enjuagar % J\ \( )(’ X’ )<
Estiffa Industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5iitros / 10 cc ; . ) ;
enjuagar XX 5 XX XX KR PRI XK [ [ ¢
Limpiones- Escobiliones- L Limpiar, desinfectar: sumergiry \ . ' )
Traperos Diaria secar al ambiente 3 litros /20 cc M x X X % X X X X X x /()( K )(. WK X
Tanques o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por . : . 1 ) ) : . f (v Iy
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 3 litros / 10 cc 3{ X )( x x X X K )( X X )( \ X X K )( X{
Lavaplatos - mesones- . Lir:npiar y desinfectar: por . _ .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 3 litros /10 cc K )( X >( X X )( X K )( )( x-:)( )( >< XXX
Canecas almacenamiento A :
Limpiar y desinfectar: por .
abarrotes ! vez/semana contacto y secar al ambiente Siitros /5 cc 2‘ )( X 7(
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5litros / 20 ce 4. . o
ambiente X)XX}(K XXXXXKK'X ST K
3veces/semana _— .
e et s B | s x| (M (X XX
dias{profunda) P Y Ll IX
. Minimo tres veces al . ’ 4 ' 1ot oA
Ambilente dia Por aspersién 2 Slitros / 5 cc X X S}f X 9( X ,( X X /)( )( /)C ){ AR

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): & F15 /'-h‘?g# el & /’f&fnana L

Firma quien verifica: Cx\SX wha, GaxciOy

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en ¢aso de no regueris tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza v luego desinfeccion,
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Registro de Limpieza y Desinfeccidn

) Datos ‘gé[j'eir'lélés e :

Establecimien’to éducativd

1 Cédigo DANE

'f‘\'éinotvw\
Municipio Guen e Subregion O e v, Modalidad RPS Rl
Verduras y frutas . 5iitros / 5 cc Y| % 5
Enlatados Cada (Z:E:;z;;nduya Sumergir 2 minutos Siitros /5 cc .
Huevos _Slitros /5 cc bl A X% %
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Slitros / 10 ¢cc .
licuadora enjuagar (x SR % A ALRPA KIRIR IR PR X
Neveras y congeladores . timpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5iitros /5 ¢c 3 x Y % y X )( A
enjuagar
£stufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc ' ! i )
enjuagar YRR IR PR PRI XPA X RTK KR X R R R (R
Limpiones- Escabitlones- . Limplar, desinfectar: sumergir y .
Traperos _ Diaria secar'al ambiente 5 litras /20 cc YR ARPRNA AR A AKIR XA A X R X
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por ) . 1
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 fitros /10 cc SRR XA ARSI R w| KX %X | X (X
Lavaplatos - mesones- . timpiar y desinfectar: por .
mesas Diaria aspersién y secar al amhiente 5litros /10 cc AR KRR AW KR N R X REX %
Canecas almacenamiento N )
timpiar y desinfectar: por .
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5litras /5 ¢ X ¥ /f %
Servicios sanitarios Limpilar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5 ligros / 20 ¢c ‘ . )
yamgiente ! X\LT\\‘X*KXF\X%X’K’KXXXNX
Ventanas- Paredes- Puertas 3vecc-as-/semana Limpiar, desinfectar por . -
-Techos (superficial) cada 15 aspersion y secar ai ambiente Slitros /10 cc b 'X - j\ ¥ At A
dfas{profunda) persiony
. Minimo tres veces al \ )
Ambiente dia Por aspersion 2.5 litros / S ec [N PO DR AKX R I XX X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza ios procesos): Observaciones:
Firma quien verifica:  Nepiam o 9, Ceutdy e

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad det hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerlr tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién,
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‘Datos generales

Establecimiento educativo

[P

ElGchWO o Cobtyw

Codigo DANE

Municipio

| (ouGriae.,

Subregidn |

Modalidad

Ri

205312000 HHIO Y
xS |

Tlempo dé exposicién

Verduras y frutas Cad los incluva 5 Htros / 5 ce £~ I%
Enfatados ada que los Enc Uy Sumergir 2 minutos 5kitros / Scc
el mend
Huevos 5 litros / 5 cc E'S wh
thensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ,
handejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litros / 10 ce K b{ ~| 7~ 7R 'J- e f 4 ,L $= o iy S + )( ¥ | X
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores timpiar y desinfectar: por ) ] w
2 veces fsemana cantacto, exponer por 10 miny 5 likros / 5 co w X X ¥ ¥ :( K ®
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por _
Diaria contacto exponer por 10 miny Slitros f 10 cc x‘ PIE s ’f' 'fk r A ~ AN FalEal s x b A
enjuagar
Limpiones- Escobillones- . Limpfar, desinfectar: sumergir y .
Traperos Diaria cecaral ambiente 5 lifros /20 cc Al el £ Flml b oo k| A AR AR A + )( AlA
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . e
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar, 5litros /10 cc x - x #*~
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por . '
mesas Diaria aspersidn y secar al ambiente 5litros /10 cc x | X\ 7 ARSI e E i XA A
Canecas almacenamiento Limpiar y desinfectar: por
1 : . . .
abarrotes vez/semana contacto y secar al ambiente 5litros /5 cc x ¢ A b 3& A
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al Slitros / 20 ce s
ambiente
3veces/semana .
Vi - - P i i X . . ol . .
entanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 leFJJar, desinfectar p.or 5 litros / 10 cc % " * " o & A * R R o ’\ A
-Techos , aspersion y secar al ambiente
dias(profunda)
, Minimo tres veces al . . ", ;
Ambiente dia Por aspersién 2.5 litros / 5 ¢ RIP AR A AN ATA | ] ] x| Al | x| LIA|F L

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos); lad.“{ '—F\Qﬁ(ﬁ)

Firmma guien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar |

a mitad det agua y fa mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién.
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR.
Registro de Limpieza y Desinfeccion

‘Estaiieamisiis saucaivo | Vo candelara

Datos generales

Codigo DANE |

208313600 30204

abarrotes

1 vez/semana

5 litros / 5 ¢c

Municipio L Goame  patiogu | subregion | ovende | Modalidad | i
23- 30 06— \O MES 13- 13 20 -24
. A Hipoclorito al .
Aspectos frecuencia Tiempo de exposicion gua/ rnpzosi/on oa Semana 1 Semana 2 Semana 3 semana 4
5,25%
EfMiW([l | VILIMIW[) [VIL | MW [VIE MWV
Verduras y frutas D 5 litros /5 cc XXX Al x % SR XA KA AN [SONN
Cada que los incluya . . " -
Enlatados ol ment Sumergir 2 minutos Siitros /5 cc { 1 i )
Huevos . 5 litras / S cc X ~4 A % b i
Litensilios- cubiertos- timpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasas- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ¢c ¥ X X % >xix v
Jicuadora enjuagar e X XX )( X X1 x 3{ ,_>< ™
Neveras y congeladares Limpiar y desinfectar: por .
2 veces /semana contacta, exponer por 10 miny Siitros / 5 cc e X }L x ,X \( X
: enjuagar A X N
Estufa industrial, eléctrica Limptar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 fitros / 10 cc W XX . - |- . AR
,, i entcogar X7 X 74X XX XY X
Limpiones- Escobiliones- Limpiar, desinfectar: sumergir y . /
- . it 20 ) s |8 } .
Traperos biaria secar al ambiente S fitros /20 cc KX A 7‘ '}C X K X }( x )( }( X 7& X X 7( X X
Tanques o reciptentes para Limpiar, desinfectar: por . .
A . 5 litros / 10 ¢ A . . : _
almacenar agua 1 vez/semana contacto, defar 30 min y enjyagar itros / - X| X ‘10 ?( )( X ﬂ )Q X x 7{% ﬂ)‘: \A K?{}i
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar; por ' ) )
mesas Diaria aspersion y secar a3l ambiente 5 fitros /10 cc ISP X }( __?(\ X' j\ )L X X X )< X_ 7Q '}( % )< X y{
Canecas almacenamiento Limpiar y desinfectar: por %

Firma quien verifica:

contacto y secar al ambiente + X
gé.r"\‘;iaa;;anitarios Limpiar y desinfectar: pc:r“ T
Diaria contacto y aspersién, secar al Slitras / 20 cc
. o ambiente o
Jveces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas L Limpiar, desinfectar por \
{(superficial) cada 15| C, ) 5 litros / 10 cc A X * ) . .
-Techos diasiprofunda) aspersion y secar al amhlenti B ){ ...... )( ?( 7( XX 7& )L,
, Minimo tres veces al . . " ) ;

Amblente ., . da  Poraspersion |+ 28fwres/Sce X | XIAJR] TR PA DX X XDANG XX

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos} ch{m&da 60”e¢f0 Observaciones:

~J

*NOTA: Se pueaélmhzar la mitad del agua y iz mitad del hipeociorito para cada proceso, en ¢caso de 1o réquerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primerc limpieza y luego desinfeccion,
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Establecimiento educativo Codigo DANE |9 05 35 o000 3o 7o<

Modalidad RPS % | Ri

Municipio OB

e

Agua/Hipoclorito al

KX XK IR X e 0 XX

Verduras y frutas cad los inl 5 litros / 5 ce " ) X
11 AN + g
Entatados ada que los i,nc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
el menu — , ;i
Huevos 5 litros / 5 cc X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ec

licuadora

enjuagar

%

Neveras y congeladores

Limnptar y desinfectar: por

2 veces fsemana contacto, exponer por 18 miny 5htros /5 ¢c

) ] .
enjuagar . X X XX I X1 X X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por .
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc | ) R ol
enjuagar K KPR X XXXXX/ XYKX/
Limpiones- Escobilfones- Dlaria Limpiar, desinfectar: sumergiry 5 litros /20 cc ‘ i
Traperos secar al ambiente XX O X se | 3 el g X x| XU REX X XX
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por ) . ; .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5litros /10 co X K X. )( ><~ X bl )( >( }( X 4
Lavaplatos - mesones- Diaria Limpiar y desinfectar: por S litros / 10 cc
mesas aspersion y secar al ambiente R AP R LXK KUK X XXX ¢ | X X\
Canecas almacenamiento Limpiar y desinfectar: por
abarrotes 1vez/semana contagt):to y secar al amé)iente Slitros /5 co | K )( X x X 7( 3
. % 7 p 7o
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por ‘
Diaria contacto y aspersidn, secar al Stitros f 20 cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- P impi i
_;z;;;:s aredes- Puertas {superficial) cada 15 as L::;:;i{' c::z'ar:fzft;;bpﬁ:me Siitros /10 cc 4
dias{profunda) P i X K 7( X x X />< x
. Minimo tres veces al . , ) ;
Ambiente dia Por aspersién 2‘.5 litros /S cc ~ | K 7§ X -7( 7( o X)( X ,>< >< >< ><->< X pad X xly {

Observaciones:

Nombre y Firma del responsable (quien realiza os procesos): Q_Cb"’SW\ A\ Cm}\@d\
Firma quien verifica: :
* NOTA: Se puede utitizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y tuego desinfeccion.
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. %EE MINISTERIC DE EDUCACION ﬂfﬁ}eﬁ%‘;f ) PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
¥, NACIONA ! 4 GOREANAGIIN DE ANTIQQUIA Registro de Limpieza y Desinfeccitn
B B i SR m o o - Datos génerafes. e N _ e L
Establecimiento educativo [ X € Vo2 BAZ2AnA m_ﬁ@gﬂ”g\‘\,\g%g Cédigo DANE | 2033 1000030 2072
Municipio Cuamne. | Subregion Sqaenke Modatidad ___,l&\ - Eps»(’ ] RI
e S 5
N Rty B T G 6 S AD L AR e 4G MBS 2o~ - 23 - 30
o apedos | precuends’ | Tempodeogosign | ARRCONON | semora | semama b | Semanask | semars )
yerduras y frutas cad tos Incl 5 litros / 5 ¢c Y IRl XTI Xix I, x ][] XI M T ¥ X wd X
Enlatados a acg;emzzﬁnc Uya Sumergir 2 minutos 5litros / 5 ¢¢
Huevos 5 fitros / 5 ¢¢ % X XX o X X
Utensilios- cubiertos- Litnpiar y desinfectar; sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 3 min secar al ambiente po 5 hitres f 10 cc X X sl x bt xl sel x| x| % X ¥ | X o X xlx x| %
ticuadora. enjuagar
Neveras y congeladores Lirnpiar y desinfectar: por
2 veces /semana rontacto, exponer por 10 miny Sikros /5 cc ’
enjuagar X X X | x X X Xl 1Y
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
’ Diaria cantacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 ce _
enjuagar )\K’('XXKKXX’(XXKK‘(KX’(K
Limpiones- Escobillones- - Limplar, desinfectar: sumargiry .
Traperos Diaria secar af ambiente > litros /20 cc X K| X x| X| R K Xix|x|X ¥ X A KX
Tanqgues o recipientes para timplar, desinfectar; por . . .
almacenar agua 1 vez/semana cantacto, dejar 30 min y enjuagar; > firos /10 cc. X X X XX KiX X X X X )( X s( A X ¥
Lavaplatos - mesones- L Limpiar y desinfectar: por , : £
maesas Diaria aspersidn y secar al ambiente Slitros /10 cc X XL xpr | X X X|x X K )( XY XK X
Canecas almacenamiento - .
Limpiar y desinfectar: por )
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5litros /5 cc X X X v X X X
Serviclos sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5fitros / 20 e
. amblente
Ventanas- Paredes- Puertas 3ver_(‘zs./semana Limpiar, desinfectar por i
-Techos {superficial) cada 15 aspersién y secar al ambiente 3 litros /10 ¢c X K X X
dias{profunda} X 18 X 3( X -X
Ambiente Mm:motg;sveces al Por aspersion 2.5 fitros / 5 cc Xyl x{ KX X x| x| x KX DI X| XEXX N
Nombre y Firra del responsable {quien realiza los procesos): Madwola  Bedoyzm Observaciones:
Firma quien verifica: N t

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requeri tanta cantidad. Siempre en tollos los procesos se hate primero impteza y luego desinfeccion.

*
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PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccion

Abyil

Establecimiento educativo (EZE avi e 57FR (/- Codigo DANE 205 27 Crmem 3020 'y
Municipio OO N E Subregion Modalidad S RI

VVerduras Vi frufés

Enlatados Cada c::?nlz::;ncluya sumergir 2 minutos S litros /5 cc. ' R ‘ | N
Huevos ' 5litros / 5 ce X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry : ; T
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar af ambiente no 5 litros / 10 cc X XY
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por _ . ‘
' 2 veces fsemana contacto, expener por 10 miny S litros /5 cc ) }Q )( ) s
_ enjuagar L O
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por X )( i ] i, N - S . >
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc : )Q SN} X)( X )( Dl R
enjuagar ‘ x X: S ENESFEEINER :i:
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y o | G -l '
. , : R ; o x
Traperos Diaria secar al ambiente 3 1th§0$ f20 e x A )( | ){ A \}\ )( )( X X% )(‘)( X 7¢ T
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . N, : ; i v
5t h '
almacenar agua 1 vez/semana contacta, dejar 30 min y enjuagar| ftros /10 cc ! X | X )(7 i X “;
Lavaplatos - mésones- o Limpiar y desinfectar: por . DN RS | - sl ' ' ! v
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc )( KA ) 4.8 KK )Qi K| )RR K] g K XR “
Canecas almacenamiento N e ' o | i
Limpiar y desinfectar: por . ' o l
1 B : - &
abarrotes vez/semana contacto y secar al amblente Siitros /5 co X X X K
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
1
Ventanas- Paredes- Puertas (SUSF:’::;;/E‘S’]TE?J;&H Limpiar, desinfectar por 5 fitros / 10 cc ]
-Techos \ aspersion y sec iente ' X
dias{profunda) P y secar al ambient ' X X X i )( &E i X _“)f
: Minimo tres veces al . . AR . f o . ]
Ambiente dia Por aspersian 2.5 litros /5 cc 7& )( x ¥ AL *| )in Rix 7‘\!& :)QI)( K K, K AR M

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): o7, S 1, /e\ Nesn e/ B cm 42 w5 o

Firma quien verifica:

Ohservaciones:

* NOTA: Se puede utilizar !a mitad del agua y fa mitad det hipoclorito para cada proceso, en ¢aso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesas se hace primero limpieza y luego desinfeccién.
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Sy MINISTERIO DE EDUCACION ) lim:w'&as"%a .
] ‘;{? NACIONAL ﬂpmﬂ oY o PROGR_AMA DE AL!D{EENTACIO_N ESCEOLAR
e GOBERNAGCION DE ANTIOQUIA, PR Registro de Limpieza y Desinfeccidn
o COLRERIT rR 2y
Establecimiento educativo 10 Aonda. Codigo DANE R OEZ 1B oo SUsD 6
Municipio | Grvavin e Modalidad BES 1 RI
Verduras frutas 5litros /5 cc . 3 i I
y Cada que los incluya o itros / KA Xkl i XXX [ XX ok S X %X X
Enlatados . el mend Sumergir 2 minutos 5 litros /5 cc
Huevos ‘ 5 litras /5 cc X X X X X
thtensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria : dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ¢cc . -
licuadora ~ , enjuagar HKIATRIRIXI IR PN W X s wl e[ A X Xixix | ]
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponerpor 10 miny | - 5litros / 5 cc '
_ enjuagar b A Xb A ral . <K
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny S litros / 1G'cc :
. enjuagar: X DX X o s % [ X b | & %] X%
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergiry |
Biari s : ‘ 5 i >
Traperos rand secar al ambiente ftros /20 cc NN IK XX LXK i [XIX [ Al x | XA x vy
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por -
5
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar litros /10 cc X ¥ X 4 X * X X
tavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por )
- . 10
mesas . Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc XXX Ix e I XTI XXIX] K] ¥ 4| XIXTV] ¥ix
Canecas almacenamiento P ; . I
abarrotes 1 vez/semana C;'::;ifg:f:;;:ﬁj:{)iz ?wtce 5 litras / 5 cc . )(
A X A X Cp
Servicios sanitarios ’ Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al S litros / 20 cc
ambiente L
3veces/semana o . .
f‘ff:lt;;fs‘ Paredes- Puertas | 1 o ficial) cada 15 N ';:’S‘Ej'f ‘:f;”:‘:fﬁg;;te 5 fitros / 10 e
dfas{profunda) P ¥ se X X X 9\/ X 4 ]
Minimo tres veces al
Ambiente . Por aspersian 2.5 litros f 5 cc
dia P xl Ixd I IX]E DX i xl (x] Ix A
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): 6&3’\&(& }Qoﬂau\\o . Observaciones:
Firma quien verifica: i

* NOTA! Se puede utliizar {a mitad del agua y Ja mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luege desinfeccion.
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpleza y Desinfeccidn

Datos genevalses

Establecimiento educativo LZ. & - Mﬂ}f?ﬂ,}fu ) Cédigo DANE | 2e95°3 /8007 54,52
Municipio | &erniirs Subregién | v en 4 Modaiidad et i
' MES
. Aspectos Frecuencla ' Tiempo de exposicién Agua/ I-;ingn;léorito al Semana Semana semana Semana
' ' o U miw| [vit iMiwis v lmiw]s fvie|mjw]!
Verduras y frutas Cada que Ios Incluva 5 litros / 5 ¢c Xl [l [ XTX YIFANAN AR (A4 dFarR X
Enlatados 4 iy Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ec
el mend -
Huevos 5 litros / 5 ¢c ¥ al % P % IX s
Utensllios- cubtertos- Limplar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso blaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 e _
licuadora enjuagar X% 1Y X | X Yo R  JaC | | 6K
Neveras y congeladores Limplar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 51itros /5 ¢
enjuagar X X A X XX X
Estufa Industrial, eiéctrica Limpiar, desinfectar; por
Dlaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar ALK PR KL AR R B R 4 Y
Limplones- Escoblilones- . Limpiar, desinfectar: sumergir y
Traperos Diaria secar al amblente 5 liteos /20 cc ALY TAL R XA W /<9( ¥ [ (o s ok B
Tangues o recipientes para Limplar, desinfectar: por i
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar, § litros / 10 ce 0& X l[\ K
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por
mesas Diarla aspersidn y secar al ambiente 5 litros / 10 ce X FARANS X }\ )4 )( X D( ‘/‘ ?1 * | )4 9( YiX¥
Canecas almacenamiento .
Limpiar y desinfectar; por
abarrotes 1vezfsemana contacto y secar al ambiente 5 litros / 5 ¢ X _)( )( )( '
Serviclos sanitarios timpiar y desinfectar: por |
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5litros / 20 ¢¢
amblente ARIPSIY REX R Py I A 1Y
3vecesfsemana
iﬁ;ﬁ::sq Paredes- Puertas (superficial) cada 15 | L:_:g:;:r' i:i::f:f;i;g;;te 5 litros / 10 cc x| %
dias{profunda) P ¥ X ﬁ )L )‘K X
Minimo tres veces al
Ambiente i Por aspersién 2.5 litros / 5 cc Lix v X & ){ ¥ ' )( AR }( ¥ | ¥ HK {?(M
Obhservaciones:

Nombre y Firma del responsable (qulen realiza los procesos): A2 eavic.sd W‘Zz{/ L
/ i

Firma qulen verlifica:

* NOTA: Se puede uliizar fa mitad def agua y la mitad del hipeciorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero Iimpleza y luego desinfeccion.
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. Datosgenerales .

36531 Ao 3L SO5

‘Establecimiento educativo . | Lore SE0S 0074 Gn Cdigo DANE

Municipio |€Uu~eh~2 Subregion bw‘e_yhlg Modalidad RPS s - l K]

Verduras y frutas Cad los incl 5 litros / 5 cc
Enlatados ava 1T{:nz:‘[;nc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huevos 5 litros / 5 cc
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litros / 10 cc
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores : Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min y Slitros / 5 ¢cc
enilagar '
Estufa industrial, eléctrica © Limpiar, desinfectar: por
Diaria "contacto exponer por 10 miny Slitros /10 cc
enjuagar X K%x\cs@xxxx KX‘XXKXK
Limpiones- Escobillones- Diaria Limpiar, desinfactar: sumergir y 5 litros /20 c
Traperos .secar al ambiente ) X XX K PCIRIX K DI KR RN XX
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por '
1
almacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar; 5 litcos / 1-0 ce X X LS X
Lavaplatos - mesones- Diaria Limpiar y desinfectar: por 5 litros /10 cc
mesas . aspersidn y secar al ambiente KK % [ ¥ M IR KX e X R X R
Canecas almacenamiento . ' Limpiar y desinfectar: por !
abarrotes L vez/semana contacto y secar al ambiente S litros /5 cc ‘A % % LY ®,
Servicios sanitarios ‘ Limptar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 cc O _ IR PR S R -
‘ ambiente ol il et Bl I
Ventanas- Paredes- Puertas (S::::f?;f;:;zr;ais Limpiar, desinfectar por S fitros / 10 cc
_Techos dias(profunda} aspersién y secar al ambiente b Y| KRIK X A % ® K
: Minimo tres vecesal | - i . .
Ambiente dia Por aspersién 2.5litros / 5 ce ¥ % K y 4 ¥ KA P X K )Q 7{ X I K %X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): . [0S qu A Coy OA Observaciones:

Firma guien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad de agua v la mitad del hipoclorito para cada proceso, en ¢aso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpteza v fuego desinfeccion.
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.. Datos generales.

703 3) 6000 34563

Cédigo DANE
RPS 3 | RI

Modalidad

Esiablecimiento educativo

Municipio | subregion |  Ovitn M

a/Hipoclorito al:;

()\cf}(\ NESTIE R

Firma quien verifica:

gu- e 30 U Semanads
L. 5,25% R D R O e
Verduras y frutas Cada aue Jos Incluva 5litros /S cc LA RAE AP AR
Enlatados 4 CL ment cluy Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ce X b3 X
Huevas 5 litros /5 cc X% »
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ce Nixitnly ?( X
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por i )
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min y 5litros /5 ce x ?‘ b X K )‘ X
enjuagar :
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por % )
Diaria contacto exponer por 10 miny 5litros / 10 cc X X X |A XK A PSRN Y [ N
enjuagar
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y . : : : %
piari ' - : X[ e XX | X X|x x
Traperos iaria secar al ambiente 5 litros /20 cc P X K X )0 A X
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por
1 ’ t 1 P A
almacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc X ?( >0
Lavaplatos - mesones- - Limpiar y desinfectar: por . X || % 3 1D JRE X P
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros / 10 cc X x X )‘ X ‘>0 )(
Canecas almacenamiento ) Limpiar v desinfectar: por .
abarrotes 1 vez/semana plary p 5 litros / 5 cc A b x )‘ X
contacto y secar al ambiente
Servicios sanltarios Limpiar y d_esinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 ¢cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas Limpi i ; . . .
{superficial) cada 15 tm‘p'tar, desinfectar p'or 5 litros / 10 cc A X hd X A ~ X
-Techaos aspersion y secar al ambiente
dias{profunda}
- Minimo tres veces al o | 4 . :
Ambiente d?a esa Por aspersién 2.5litros /S cc K| K| x| X )(' Pl }0 || x X D X[ x Pa A
Nombre y Firma del responsable {quien realiza ios procesos): Observaciones:

* NOTA: Se puede ulilizar la mitad det agua y la milad det hipoclorilo para cada procesoe, en caso de no requerir tanta cantidad. Siemgre en todos los procesos se hace primero fimpieza y luego desinfeccion.
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" Datos generdles

Codigo DANE | 700 53| Boe® 34 [T

Estabiecimieﬁto educativo

Municipio L Goear e Subregion | ‘@Xa e . Modalidad RXS | Ri
Verduras y frutas Cad los inc] 5 litros / 5 cc
Enlatados ada qel;emz;énc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ¢
Huevos 5 litros / 5 cc X x XX
Utenstlios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 fitros f 10 cc :
ficuadora enjuagar A= AN K Pl KX XK P ?( )('
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Siitros /S cc A
enjuagar X R X A X
Estufa industrial, etéctrica timplar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer per 10 miny 5litros /10 cc xR @
enjuagar : ¥ AiXix ﬂ*\ﬂ(KX w Y*)(\A)(h‘
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergie y
o - r . ’ /
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 c K 7 X 7( ’( 7( K X X« ')( 9(. )C X ﬂ X x ¢
Tanques © recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5litros / 10 cc X X X X 4;
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . q
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc XAIX 7( S X 7\ KA 7“ WX K f\ AN K X o
Canecas almacenamiento - .

Limpiar y desinfectar: por . q)
abarrotes 1 vezfsemana contacto y secar al ambiente 5 litros / 5 ¢c A x \& X { |
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por I

Diaria contacto y aspersion, secar al S litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas . Limpiar, desinfectar por
(superficial} cada 15 e : 5 litros / 10 cc b 8
“Tech ) \
achos dias{profunda) aspersién y secar al ambiente ®r X A ™ * X ® w )(

o Miniro tres veces al . . ) [
Ambiente dia Por‘asperston 2.5 litros / 5 cc PO NPT SIS RS Kolwe PR AR AL AT
Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): ‘17 {Jﬁc‘mm Vaq,w.—a Qu?m{—anq Observaciones:

Firma guien verifica: ' 7

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y ta mitad del hipoclorito para cada proceso, en case de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primere limgieza y luego desinfeccion.
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Datos generales

MEstablecimiento educativo

| T E- K Howos Anchadss:

Cédigo DANE

Municipio

QGuaty

Subregion

€

Modalidad R

2053 1000 34504
|

Ri

[ Ouente

Verduras y frutas;

Cada gue los incluya

5 litros /.5 cc .

Enlatados ol menti Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ¢cc
Huevos 5 litros / 5 cc % x| ~ *
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ce w
/ Ve ~ . , I
licuadora enjuagar R Xpef ) MR YR | X% X
Neverasy congeladores Limpiar y desinfectar: por ‘
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min 'y 5 ltros /5 cc 1, i
enjuagar A X bR N * A b e /I_/, X1y 0
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por ; B et
Diaria contacto exponer por 10 min y 5 ligros / 10 ¢ XY . % ‘ |
enjuagar X s x| ™ XK\,{T\*#\?\ g\}‘x{%
Limpiones- Escobillones- - Limpiar, desinfectar: sumergir y " \I
Traperos L Diaria secar af ambiente litros /20 cc )& Y| ¥ XK | * YUY | =] ] KA RS XY h)
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . ' . .y ™
almacenar agua - 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc % X K LS x X * uSE 'f\ X
Lavapiatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por )
mesas [ Diaria aspersidn y secar ai ambiente 5 litros /10 cc X 7‘ ¥ K X I AR )K &Y |N ‘{\ KIATX X x
Canecas almacenamiento — :
5 Limpiar y desinfectar: por .
1 . .
abarrotes vezfsemana contacto y secar al amblente 5 litros / 5 cc X X % | 4 X X v x A % 0
Servicios sanitarios timpiar y desinfectar: por ;:,
Diaria contacto y aspersion, secar al Slitros f20cc | | [N I S L . %:{
ambiente (A
A\l
Ventanas- Paredes- Puertas (ngee;?;ﬁ?gzgaﬁ Limpiar, desinfectar por 5 litros / 10 ce < ,}J‘“‘]
Tech i6 i ® w- X 4 X i
echos dias{profunda) aspersion y secar al ambiente A ' k¢ * AEN X |
. Minimo tres veces al < . o
Ambiente din Por aspersién 2.5 litros / 5 cc XX DRI X B/UX X w| 5|~ A Y| X x|

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos):

B {um Lo

\vig |\

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad de} agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién.
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" Datos gonerales

ALl

Establecimiento educativo

‘. 2 : .::":
LA Aovnd Uty

Codigo DANE

HEE52 T8 UL F

L=

Muaicipio

l Subregion

Modalidad

S OPN
i

GOaXMNe_

[OY cenfe

RP&

A
Verduras y frutas . 5 Htros / 5 cc A
Enlatados Cada qL:E fos fncluya Sumergir 2 minutos S litros / S cc
Huevos e ment Slitros /S cc R K Fa) X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y i ) )
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar af ambiente no 5 litros / 10 cc ?(

licuadora

enjuagar

7

R
P

Neveras y congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto, exponer por 10 min y
enjuagar

S litros / 5 cc

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, desinfectar: por

mesas

aspersion y secar 2l ambiente

e A S R e TR A
~>r - :

Canecas almacenamiento
abarrotes

Diaria contacto expener por 10 min y 5 litros f 10 cc ?( | % iK'y /\
enjuagar x T\ B F Nﬁ 1( B F K nﬁ Ii

Limpiones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergir y ;
Traperos biaria secar al ambiente 5 litros /20 cc NERIFIRIK|E A& SN DR X
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar  litros / 10 cc P )( ] 2(
Lavaplatos - mesones- impi i : ) - )

p Diaria Limpiar y desinfectar: por S litros / 10 cc 7\ T\ ?( . }(

1 vez/semana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

5 litros / 5 ¢c

=

v.x*avsx\i

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersion, secar al 5 itros f 20 ¢
ambiente
3veces/semana N .
Ventanas- Paredes- Puertas X Limpiar, desinfectar por - N .
ficial) cada 15 M R 51it 10 o | wr N .
~Techos (Su;:‘;{';ii;uc:d:} aspersion y secar al ambiente itros /10 cc 7\ 2& /)(7( ?( ?\ ?\ 2( 7\ 7( )( 7( K Z( 'ﬁ }Q ‘& ?\ )(
Ambiente Minimo tc;;svecesai Por aspersion 2.5 litros /5 cc % ?( Z‘\ f\ ?\ 7( * Y\ x ?« xzq K XX X

=

=

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos):

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede ulilizar fa mitad del agua y la mitad dei hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos 1os procesos se hace primero limpleza y kuego desinfeccion,
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atos dgenerale

'E;stabﬁecimiento educative

[Or=ne.

OLNOA  COMICEPE i,

Codigo DANE

16551800023 061

Mesnicipio

| GuAIE

Subregion

O icaJTe

Modalidad

R}

Agua/Hipaclorite ab

Verduras y frutas Cad fos incl 5 litros /5 cc
Enlatados ada q@‘;;z:}:]nc uya Sumergir 2 minutos Stitros /S cc
Huevos 5 titros / 5 c¢ b b X%
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
handejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Stitros f 10 cc ) )
licuadora enjuagar )‘ * \/“ ){ 7‘ 7‘« s ‘f )( 7{ K L3k 7(
Neveras y congetadores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros f 5 cc
enjuagar 7‘ 'ﬁ '}r f 7\
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar X*?( %KY*XXXX*
Limbiones- £scobillones- L Limpiar, desinfectar: sumergir y \
Traperos Diaria secat al ambiente litros /20 co Y| * £ % 7“ ¥ )( NIY K[ XK RTY XX
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por "
5 1:
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar litros /10 cc 7‘ )f Y‘ .Y‘
Lavapiatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . -
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5litros /10 cc ¥ ) }{ )l % { )‘ ¥ X )( X | }( ?( ﬁ"\ K K%

Canecas almacenamiento
abarrotes

1 vezfsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

5 litros / 5 ¢cc

Serviclos sanitarios

Lisnpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 cc
amhiente
3veces/semana — .
?ET;:;S_ Paredes- Puertas {superficial) cada 15 ac L;l:;fgir’ C::z;leﬁ:rgss;te 5 fitros / 10 ¢c Nt 'ﬂ . -7& r
dias{profunda}l P Y X 'f 7‘ “ Y‘
, Minimo tres veces al . . .
Ambiente it Por aspersion 2.5 litros f S cc % }( FIXiX % 7\ b \(\ A AR 'y 7\ ARSI

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos):

Aon RN

ewa Callo

Firma guien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede ulilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclosito para cada procesa, en case de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion,
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@ A0 DE EDUCACION ﬁgﬁi{ﬂ;‘i’sg‘f PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
o -~ # eoanin/ aidiy Registro de Limpieza y Desinfeccion
i E TR FRae

e bt T e Datesgenerales T TR T RTTE
Establecimiento educative |~ 2/ Salndo Cédigo DANE |26 3 3] Soon 7§ 304
Municipio G o avyn € Subregion | OrienTe Modalidad RPX R
Verduras y frutas Cada aue los incluva Slitros / 5 cc X
Enlatados q . ¥ Sumergir 2 minutos Siitros /5 ce

el ment - ’ T ¥
Huevos 5 fitros / 5 c¢ H X .
Utensilios- cubiertos- Limplar y desinfectar: sumergir y ’
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar af ambiente no 5litros / 10 cc * , . . : . . /l, 5
licuadora - enjuagar r\ )( X }< X_ )( ‘ X X /\, >( r\ )‘ )\ K %
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por ) ’ |

2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5litros f 5 cc "ﬁ ' Zﬂ : ‘X
enjuagar P\ )k ) 2{ x

Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por : : ’

Diaria contacto exponer por 10 miny Yilitros / 10 ¢e X K - NEY

enjuagar KX?R)\K xxx%%x%xx,\ﬂx
Limpiones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergie y . 3 ‘
Traperos Diaria cecar al ambiente 5 litros /20 cc KiA X )‘ pd ¢ )(X X sl X FN )Y 4 /tﬁ' X
Tanques o recipientes para Limptar, desinfectar: por . .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc 7‘\ )k x x x x
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por .
mesas Diaria ‘aspersion y secar al ambiente 5litros /10 cc )C X S< Y %\ )( >< x f>< X 2< ?Q X X x Xi%ﬂ X
Canecas almacenamiento N .
Limpiar y desinfectar: por ' .

abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente Slitros /5 ec X /\/ ?( K & )( X
Servicios sanitarios timpiar y desinfectar: por B

Diaria contacto y aspersion, secar al Siitros [ 20 ce

ambiente
3veces/semana
v 3 ) _— .
e PP | gt caiats | okttt | nsoee |l || Ikl | Ik X
dias{profunda) P ¥ ><
. Minimo tres veces al . . X )

Ambiente dia Por aspersién . 2.5 litros /5 cc X X A M. )( f\ X )( x >‘§( ){ X XX }( ,,li X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): OU{Q_ ﬁcmC‘,hfZ Observaciones:
Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad def agua y la mitad del hipoclorite para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad, Siempre en todos los proceses se hace primero limpieza y luago desinfeccion.
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Datos generales-

Estabiécimieh't'o'educ'atwo

| Codigo DANE | 3055188000 18204

Municipio Suarme

Subregidn

| oriente

Modalidad )

”\;'er.duras y frutas Cad los incl 5 litros /5 cc
Enfatados ada qel:E:nZ:Gnc uya Sumergir 2 minutos Slitros / 5 cc
Huevos 5 fitros / 5 cc wl A A X LN A
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc X | xl x| K _
ficuadora anjuagar X KX HKIN R A * PN A%
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por.
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc Ve .
enjuagar Lol *~ ‘f\x X | )X N x‘f\ ISR SE
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por i
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc . % ]
enjuagar Kﬁ?")K KXXK\F x| X K')'s‘ﬁ'x;i‘\
Limpiones- Escobillones- . Limpiar, desinfectar: sumergir y -
Traperos Diaria secar al amblente 5 litros /20 cc X|¥i% X % || * A x K| | W | A
Tangques o recipientes para timpiar, desinfectar: por : i
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagat] 5 litros /10 cc x| x ?'\ AR %
Lavapiatos - mesones- _r Limpiar y desinfectar; por . :
mesas Diaria aspersidn y secar al ambiente 5litros /10 cc X AR TR XX " KA s XK XK ] %
Canecas almacenamiento - .
Limpiar y desinfectar: por .
5 bt 5
abarrotes 1 ver/semana contacto y secar af ambiente itros / 5 ce Xk *® |x Al % ¥, S “w Kl X K RS %i. RS
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 fitros / 20 cc
ambiente
3veces/semana . . .
v [ ot ol VLRI I
dias(profunda) P Y _ S ™ * e * “
Minimo t | . .
Ambiente nime ;:,3: vecesa Por aspersion 2.5 litros / S ce ¥ o R ) ) | RIS e % K e 2 A R K Al

Nombre y Firma del responsable {guien realiza los procesos): \}esen]q ACDS“Q Cardonq

Firma quien verifica:

Ohservaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua v la mitad del hipoclofito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en tedos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion.
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i Datos generales. oo

'Estébiecimier'\'to éducativo

o ] ]:Duc:b( }.{JC,‘ SRR

T Codigo DANE

Municipio

Subregion

[oriente

Modalidad HPS W

| guarne
1

Frecuencia

empo de exposic

| (G T0%mana.

SR L MW )

Verduras y frutas ) 5 litros / 5 cc YIXRIX A

Enlatados Cada (2:;]25 [ncluya Sumergir 2 minutos 5litros / 5 cc

Huevos - n 5 litros / 5 ce a X X YW i
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry : ’
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litros / 10 cc :

licuadara enjuagar : * b X ¥ Q}{ Al A KA [REAIX | KK ‘]( K| K

Neveras y congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto, exponer por 10 min y
enjuagar

Sittros /5 ce

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, desinfectar: por

Diaria contacto exponer por 10 min y Stitros / 10 ce
‘ enjuagar FAX L XEXIX AR K X % [ XK XK A~ R
Limpiones- Escobillones- Dioria Limpiar, desinfectar: sumergir y 5 litros /20 cc '
Traperos , " secar al ambiente - AIX % XIAARX R XXX LKA KA
Tanques o recipientes para : Limpiar, desinfectar: por o
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 ce ?( X '}< X
Lavaplatos - mesones- o Limptar y desinfectai: por . ‘
mesas Dlarla, aspersion y sacar af ambiente Slitros / 10 ec RICTA R x ] ol x| ) I % KK LA
Canecas almacenamiento - I .
L d :
abarrotes 1 vez/semana impiar y desinfectar ?Jor Slitros /5 ce .
. contacto y secar al amblente X x K 7(‘
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5iitros /20 ce
ambignte
‘ 3veces/semana .
v ) _ _— "
-Teenct::sas Paredes- Puertas (superficial} cada 15 as :‘:Zﬁ,:zr’ f:;ﬁf;c?;i;;te 5 litros / 10 cc
dias({profunda) P Y *r X ® X X% * X
Minima tres veces al
Ambi N P i0 S 5 E ¢ . . .
mbiente 7 dia OF aspersion 2.5litros / Scc % | % % X by p %, )Q o | % 7,\ 7( o % | A I
Nombre y Firma del responsabte {quien realiza los procesos): AGTHD TURAM- 1520 dsngh Ohservaciones:

Firmna quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar fa mitad del agua y ia mitad del hipoclerito para cada proceso, en caso de no reguerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion.
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LU AL RTR TR AT
Establecimiento educativo | C- £ UL San |€|’na<.;® Codigo DANE | 109521 83092183 227
Municipio Guayn e, Subregion |(fm ente Modaiidad RPS X i
¥
Verduras y frutas . 5 litros / 5 cc ® [ B XEAR (A X =K xR A X I [%
Cada gue los incluya . . "
Enlatados of ment Sumergir 2 minutos Slitros /S cc
Huevos 5 litres [ 5 cc X x ® K %
Utensifios- cubiertos- Limpiar y desinfectar; sumergiry )
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litvos / 10 cc wo X [xIROIR PR R X KR |X (X R KA (X
ficuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por : _
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros f 5 cc X X [ X XA X X X
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limptar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc RO X I |X X |& KAR (K IX ik | x| X XX
enjuagar
Limpiones- Escobiflonas- impi i . §
p Diaria Limpiar, desmfectar..sumergiry 5 fitros /20 cc SbxxoIx o Ixobx s [x o Ik o I e [x [oe [ 1o¢ |5
Fraperos secar al ambiente
Tanques o recipientes para 1 vez/semana leplar,.desmfet.::tar: pt')r 5 fitros / 10 cc x 1% 0% X [x Ix Ix |x = |x Ix x | = % x 1x
almacenar agua contacto, dejar 30 min y enjuagar
Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por
iari i x b4 X X |x X X [x S
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente Slitros / 10 cc XXX x| X x ol
Canecas almacenamiento N .
Limpiar y desinfectar: por R )
abarrotes 1vez/semana contacto y secar al ambiente Slitros / 5 ¢cc X X 5 X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5iitros f 20 cc X e | [ [ ix Ix x| X X x| Xk X e
ambiente
3veces/semana
v _ ’ i . _
entanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 L:m!)lar,dessnfectar p.or 5 fitros / 10 cc % % % |x X X Ix X X | X
-Techos aspersion y secar al ambiente
dlas(profunda)
Ambiente Minimo tézas veces al Por asperston 2.5 litros /5 ce XXX PREX [ [K|x XUk R IR dx |x (XX
Mombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): Ly whes, Carrmyct Observaciones:
Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utllizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en case de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace prineero limpieza y luego desinfeccién.
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Datos generales

Establecimiento educativo |'

San

Isido

“Cédigo DANE

2053 88000 18303

Municipio

| Gooine

Subregion

e ('\éﬁk

Modalidad

s

b4
M=
| =
rad

Verduras y frutas Cad tos inci 5 litros /5 cc
Enlatados ana qu;:;i,lnc Lya Sumergir 2 minutos 5litros /5 cc
Huevos 5 litros / 5 e X ¥ ¥ ¥ e
Utensilios- cubiertos- _ Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Dilarta dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros f 10 cc 7( }, \ﬁ )c >(, ¥ % A ¥ % 'ﬂ ®ip
licuadora enjuagar ﬂ
Neveras y congeladores tLimpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Slitros /5 ce % ¥ ¥ 70 ¥ ¥ X
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar; por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc ){ ;& X ¥ | v »| X ¥y b x| ¥ % “ % »
. enjuagar
Lirpiones- Escobilfones- L Limpiar, desinfectar: sumergir y .
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 cc XiF ¥ RIXIR| R ¥R FR R B PR
Tangques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar; o litros /10 ce ks r KI¥|¥ R )ﬂ LA Fr ¥ P F ¥ X
Lavaplatos - mesones- = Limpiar y desinfectar: por . ‘ § .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente S litros /10 cc bl L LEREDS X|F R RIA|% | ¥ |2 ¥ L Kl
Canecas almacenamiento A .
Limpiar y desinfectar: por .
abarrotes 1 vez/semana eontacto y secar al ambiente Slitros /5 ce ¥ )( ? ¥
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
Jveces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas - Limpiar, desinfectar por .
Techos (sup'erfsctalj cada 15 aspersion y secar al ambiente 5 litros / 10 cc ¥ b » ® » X ¥%
dias{profunda)
. Minimo tres veces al .. . ) .
Ambiente s Por a‘\spe'rs:on 2.5kitros /5 cc X }(‘ %1% Pl (R IR IE[RI¥IFIe|R]|X ¥R
Mombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): L ter inc Ki Jyéiq . Observaciones:

Firma quien verifica;

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion,




